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Datos Pre-Registro Practicas 

 

Nombre: Jhonny Fabricio Salazar Vizcaino 

ID Banner: A00978062 

Nombre del establecimiento: Universidad de las Americas 

Área de desarrollo: Corteza 

Nombre del jefe: Sebastian Chavez 

Dirección del establecimiento: Av. Granados y De Los Colimes  

Número del jefe: 0984303448 

Correo de empresa: giovanni.chavez.cuesta@udla.edu.ec 

Ruc de la empresa: 1791362845001 

Fecha de inicio de prácticas: 20 de mayo del 2024 

Fecha final de prácticas: 18 de julio del 2024 

 

Reseña del establecimiento: CORTEZA UDLA 

Corteza se inaugura en 2016 en el Campus Granados como un centro de profesionalización 

especializado en panadería, pastelería y chocolatería. El principio fundamental es entregar a 

la comunidad UDLA productos de alta calidad y excelente sabor, a la vez de potenciar el 

talento de los estudiantes que realizan estos productos dentro de nuestros talleres. Nuestro 

modelo de Learning by Doing sitúa a los estudiantes en espacios auténticos de prácticas, 

con atención a clientes reales, productos y el mercado laboral. Desde 2017, los valores 

sostenibles y saludables se han apegado al nuestro ejercicio y la constante evolución nos ha 

permitido contar con productos de cafetería y delicatessen desde la apertura del local 

UDLA Park 2 en 2020. Corteza se caracteriza por mantener los productos clásicos de la 

gastronomía y entregarlos a sus clientes de forma más contemporánea, siempre 

comprometidos con un futuro sostenible, innovador y técnico para nuestros estudiantes, la 

comunidad UDLA y el medio ambiente. 



Descripción de tareas como practicante: 

Participar activamente en los talleres aprovechando al máximo el aprendizaje en la 

panaderia, realizando los distintos productos que ofrece CORTEZA, desarrollando las 

habilidades aprendidas en clase. 

Entre las tareas cotidianas, esta mantener la inocuidad de los alimentos, aprovechar la 

materia prima casi en su totalidad, manejo de residuos orgánicos e inorgánicos, elaboración 

de productos como pan, bollos, postres y menú diario. 

 

 

 

 


