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EVALUACION DE PRACTICAS PREPROFESIONALES Zf%

Estimado/a:
Agradecemos la oportunidad brindada a nuestro estudiante. Apreciaremos unos minutos de su tiempo
para realizar la evaluacion final de la préctica.

Evalle las siguientes habilidades con base en la practica realizada por el estudiante.
Si una de ellas no ha sido observada, utilice la columna No aplica.
Marque con una X el desempefio alcanzado por el estudiante en cada criterio evaluado.

Nombre del estudiante: (—(igno_Larofine Ueoy  Eneueno =
Numero de cédula: C INaasya &l ) Horas de préctica realizadas: (500 _~23)
Sigla de la asignatura:  (___1AG] 3556 ) Fechadelaevaluacion: (2o lo Jz08 )

Pensamiento critico y resolucién de problemas
Resuelve problemas y plantea ideas fundamentadas con precisién.

Innovacién y creatividad K
Plantea Ideas o soluciones efectivas, con apego a la ética.

Trabajo colaborativo

Participa de manera proactiva en equipos de trabajo en pro de objetivos X
comunes.

Visién global X

Muestra vision global y respeto a la diversidad en sus acciones.

Comunicacién en espaiiol
Comunica sus ideas con claridad, de manera oral y/o escrita. x

Comunicacién en inglés
Se comunica en inglés de acuerdo con las necesidades y el contexto. X

Aifabetizacion digital y uso de tecnologia x
Maneja la tecnologfa y la informacién de manera eficiente y ética.

Razonamiento cuantitativo N
Maneja, Interpreta y analiza Informacién cuantitativa.

Observaciones y recomendaciones

Datos del evaluador

(" Nombre completo: (Anal NepudvoUnvelo_(auolloy =9 i
Cargo: ( (pordwods & (ghoalrios Aqromduyine )
Nombre de la empresa: (— (pia D
Correo electrénico: (Congel. welo (&) _odlo. a;tu e )
Teléfono de contacto: ( 038a6606!\% rRuc: C_ 3628495004 )
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Firma del evaluador: ( %
»

Actualizacién: septiembre 2023
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UNIVERSIDAD DE LAS AMERICAS

Carrera de Ingenieria Agroindustrial con ltinerario en
Industrias Alimentarias

Certifica que:
DIANA CAROLINA UTRERAS ECHEVERRIA

Con C.I. 1724574841 cumplio a cabalidad con 500 horas como ayudante de catedra en Ingenieria
Agroindustrial durante 2 semestres en el periodo de marzo - julio del 2023 y marzo - julio del 2024.
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FhD. Pablo Moncayo Ing. Angel Varela
Director de la Carrera de Ingenieria Coordinador de los laboratorios de
Agroindustrial Ingenieria Agroindustrial
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Facultad de Ingenieria y Ciencias Aplicadas
Ingenieria Agroindustrial
Informe de Practicas Preprofesionales (IAGI3571)

Carolina Utreras E.

De acuerdo con lo establecido por la Carrera de Ingenieria Agroindustrial en la Universidad de Las
Américas, el estudiante debe cumplir con un nimero determinado de horas de practicas
preprofesionales con el objetivo de incrementar su conocimiento y su relacion con el area

profesional.

Considerando lo antes mencionado, yo, DIANA CAROLINA UTRERAS ECHEVERRIA con ID
BANNER A00768387 y C.I. 1724574841 realicé algunas horas de practicas preprofesionales en
los laboratorios de la carrera Ingenieria Agroindustrial en el Campus UdlaPark de la Universidad

de Las Américas, ubicada en la Via a Nayon.

Las practicas preprofesionales comenzaron en marzo del afio 2023 hasta julio de aquel afo.
Posteriormente, se retomaron en marzo del afio 2024 hasta julio del mismo afio. Entre las

actividades desempefiadas, se encuentran las siguientes:

e Revision y actualizacion de Guias de laboratorio de asignaturas que incluyen practicas
como parte del programa académico.

e Control de BPM dentro del laboratorio (uso adecuado del uniforme, manipulacion de
alimentos, protocolos de limpieza y desinfeccion).

e Induccién de estudiantes interesados en la carrera y apoyo en las visitas de colegios a los
laboratorios.

e Asistente de laboratorio en reservas solicitadas por los estudiantes de la carrera, se brindo
apoyo ante los requerimientos que tengan.

e Ayudante de laboratorio en materias cursadas previamente (Industria de Cereales y
Oleaginosas e Industria de Cérnicos). Se brinda apoyo a los estudiantes de la clase con el
uso de maquinaria, provision de insumos y ocasionalmente, guia en las practicas llevadas
a cabo. Se mantuvo una comunicacion activa con el docente y se establecieron las normas

dentro del laboratorio.
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¢ Inventario en bodega central de insumos necesarios para las practicas en los laboratorios y

de equipos.

El tiempo destinado a esta practica representd un total de 500 horas, las cuales fueron de gran
utilidad para conocer actividades necesarias para distintos procesamiento de alimentos. Fue util de
igual manera para el majeo de grupos, trabajo conjunto con docentes, trabajo en equipo,
comunicacion, responsabilidad y compromiso. En sintesis, esta practica incrementd el
conocimiento practico y la aplicacion del aprendizaje teodrico, factores que a la vez permitieron el

apoyo a pares.
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EVALUACION DE PRACTICAS PREPROFESIONALES Zf%

Estimado/a:
Agradecemos la oportunidad brindada a nuestro estudiante. Apreciaremos unos minutos de su tiempo
para realizar la evaluacién final de la practica.

Evalle las siguientes habilidades con base en la préctica realizada por el estudiante.
Si una de ellas no ha sido observada, utilice la columna No aplica.
Marque con una X el desemperio alcanzado por el estudiante en cada criterio evaluado.

Nombre del estudiante: ( g/\};’avo COroﬁmo Uteray  &claerfio )
Numero de cédula: @Y ") Horas de préctica realizadas: (40 )
Sigla de la asignatura: (1A 613356 ) Fecha de la evaluacion: (Joloi/ 2028 )
o] s
Pensamiento critico y resolucién de problemas %

Resuelve problemas y plantea ideas fundamentadas con precisién.

Innovacién y creatividad
Plantea ideas o soluciones efectivas, con apego a la ética.

Trabajo colaborativo
Participa de manera proactiva en equipos de trabajo en pro de objetivos
comunes.

Visién global
Muestra vision global y respeto a la diversidad en sus acciones.

Comunicacién en espafiol
Comunica sus ideas con claridad, de manera oral y/o escrita.

Comunicacién en inglés
Se comunica en inglés de acuerdo con las necesidades y el contexto.

Alfabetizacién digital y uso de tecnologia
Maneja la tecnologfa y la informacién de manera eficiente y ética.

D i X pSR BR TS sk

Razonamiento cuantitativo
Maneja, interpreta y analiza informacién cuantitativa.

Observaciones y recomendaciones

Carolina tiene un eyxcefenle desempent 2 siomw proadivo g wawy
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Yes ponsoble

Datos del evaluador

[ Nombre completo: (DIANA LAGOEL (EU TOAPANTA E
Cargo: (OXERTE TIEHPS PAUAL )
Nombre de la empresa: (PRivedsibAl O s AHG L CA S )
Correo electrénico: ( Diana. cadi © Wdia. edo- e )
Teléfono de contacto:  (04AA 21289 RUC// (7163782-3 3
Firma del evaluador: ' @M ]

\_ ¥,

Actualizacién: septiembre 2023
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UNIVERSIDAD DE LAS AMERICAS
Carrera de Ingenieria Agroindustrial

Certifica que la estudiante:
Diana Carolina Utreras Echeverria

Con cedula de identidad niumero 1724574841 participd en calidad de asistente de catedra de la materia de Quimica
Organica, durante 40 horas académicas, apoyando en la actualizacion y correccion de los materiales de clase, en el
periodo académico comprendido entre septiembre 2022 y Enero 2023.
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PhD. Pablo Moncayo /= Ing. Angel Varela
Director de la Carrera de Ingetiieria Coordinador de los laboratorios de
Agroindustrial Ingenieria Agroindustrial
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Facultad de Ingenieria y Ciencias Aplicadas
Ingenieria Agroindustrial
Informe de Practicas Preprofesionales (IAGI3571)

Carolina Utreras E.

De acuerdo con lo establecido por la Carrera de Ingenieria Agroindustrial en la Universidad de Las
Américas, el estudiante debe cumplir con un nimero determinado de horas de practicas
preprofesionales con el objetivo de incrementar su conocimiento y su relaciéon con el area

profesional.

Considerando lo antes mencionado, yo, DIANA CAROLINA UTRERAS ECHEVERRIA con ID
BANNER A00768387 y C.I. 1724574841 realicé algunas horas de practicas preprofesionales

como Asistente de Catedra con la Docente de la Asignatura Quimica Organica.

Durante las horas realizadas que comenzaron en el octubre de 2022 y terminaron en enero de 2023.

A'lo largo de este tiempo, de manera general se realizaron las siguientes actividades:

e Revision de presentaciones de clase de la Asignatura Quimica Organica.

e Actualizacion del material de clase.

Estas actividades fueron de gran utilidad para brindar soporte a la Docente Diana Celi en cuanto a
lo solicitado al material preparado para la asignatura. A la vez, permiti6 reforzar el conocimiento
acerca de Quimica Orgénica y adicionalmente, fue una oportunidad para trabajar en conjunto y

mantener comunicacion asertiva con una Docente.



EVALUACION DE PRACTICAS PREPROFESIONALES Zf%

Estimado/a:
Agradecemos la oportunidad brindada a nuestro estudiante. Apreciaremos unos minutos de su tiempo
para realizar la evaluacion final de la préctica.

Evalle las siguientes habilidades con base en la practica realizada por el estudiante.
Si una de ellas no ha sido observada, utilice la columna No aplica.
Marque con una X el desempefio alcanzado por el estudiante en cada criterio evaluado.

Nombre del estudiante: ( {Jfana me]‘nm Uherad  Edhevenid D,
Numero de cédula: (1394594841 ) Horas de préctica realizadas: (__)oO )

Sigla de la asignatura:  (— A6 3556 ) Fecha de la evaluacion: Chulorho2d )

Pensamiento critico y resolucién de problemas
Resuelve problemas y plantea ideas fundamentadas con precisién,

Innovacién y creatividad %
Plantea ideas o soluciones efectivas, con apego a la ética.

Trabajo colaborativo

Participa de manera proactiva en equipos de trabajo en pro de objetivos x
comunes.

Visién global X

Muestra vision global y respeto 2 la diversidad en sus acciones.

Comunicacién en espafiol ¥
Comunica sus ideas con claridad, de manera oral y/o escrita.

Comunicacién en inglés 0
Se comunica en inglés de acuerdo con las necesidades y el contexto.

Aifabetizacién digital y uso de tecnologia
Maneja la tecnologfa y la informacién de manera eficiente y ética. 70

Razonamiento cuantitativo X
Maneja, interpreta y analiza Informacién cuantitativa.

Observaciones y recomendaciones

Exccel Js

Datos del evaluador
P A L A /

(" Nombre completo: CErible vl Cioon 75 ’f“/é&) Y )
Cargo: (Daco.de T 2
Nombre de laempresa: (O DL A )
Correo electrénico: C D@Uc Coeon -costlm@od /7 e ﬁ[d )
Teléfono de contacto: (_(0827(234 3 9 ) RUCG (iyarze QQ A scoj 5
Firma del evaluador: ( 2 ]

- %“’& 2

Actualizacién: septiembre 2023
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7 de enero de 2023

CERTIFICADO VINCULACION

Certifico que Utreras Echeverria Diana Carolina, con cédula de ciudadania 1724574841 y
codigo Banner A00768387, estudiante de la Carrera de Agroindustria, ha participado del
Proyecto de Vinculacion desarrollado en la Granja Experimental de Nono en el periodo
intersemestral de agosto 2022, dando cumplimiento a un total de 100 horas repartidas en

distintas actividades agricolas, pecuarias y agroindustriales.
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Evelin Alexandra Tamayo Gutiérrez

Coordinadora del Proyecto de Vinculacion
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Facultad de Ingenieria y Ciencias Aplicadas
Ingenieria Agroindustrial
Informe de Practicas Preprofesionales (IAGI3571)
Carolina Utreras E.
De acuerdo con lo establecido por la Carrera de Ingenieria Agroindustrial en la Universidad de Las
Américas, el estudiante debe cumplir con un nimero determinado de horas de practicas

preprofesionales con el objetivo de incrementar su conocimiento y su relacion con el area

profesional.

Considerando lo antes mencionado, yo, DIANA CAROLINA UTRERAS ECHEVERRIA con ID
BANNER A00768387 y C.I. 1724574841 realicé algunas horas de practicas preprofesionales en
la Granja Experimental Nono, ubicada al Noroccidente de Quito en la provincia de Pichincha.
Actualmente el establecimiento se denomina “Bio Centro Académico Nuevo Amanecer”. Las
practicas comenzaron el 05 de septiembre del 2022 y terminaron el 16 de septiembre del mismo

ano.

En el Bio Centro Académico Nuevo Amanecer existe un area destinada al procesamiento de
alimentos. Asimismo, cuenta con cultivos que ofrecen una amplia variedad de frutas, vegetales y
hortalizas para su comercializacion en fresco, o bien son utilizadas para el desarrollo de otros
productos. De igual manera, dispone de especies animales cuyo manejo y cuidado facilitan la

adquisicion de conocimiento de actividades pecuarias.

Las practicas en el lugar mencionado requerian de seis horas laborables al dia y entre las

actividades realizadas se pueden mencionar las siguientes:

e Participacion en la elaboracion de productos realizados con insumos obtenidos en el Bio
Centro, como yogurt, quesos y pulpa de frutas.

e Mantenimiento de jardines utilizando maquinaria para el fin.

e Mantenimiento y limpieza de depdsitos de agua.

e Apoyo en la ejecucion de protocolos de limpieza y manipulacion de alimentos para
garantizar el cumplimiento de BPM en la planta piloto de procesamiento.

e Trabajo en invernaderos (siembra de plantulas, cuidado de cultivos, cosecha, retiro de

arvenses, tutorado de cultivos, poda).
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e Actividades relacionadas a la Produccion Animal (manejo de especies bovinas, asistencia
y apoyo al ordefio, alimentacion y cuidado de especies menores como ovejas, cuyes y

conejos, proceso de areteo y castracion de ovinos).

Durante el tiempo de internado en el Bio Centro Académico Nuevo Amanecer se cumplieron
100 horas de practicas preprofesionales que fueron utiles para poner en practica los
conocimientos adquiridos a lo largo de la carrera y a la vez para aprender desde hechos
ocurridos dia a dia en campo. Sin duda lo experimentado tiene relacion directa con materias
de la malla académica como Inocuidad de Alimentos, Industria de lacteos y frutas, Poscosecha

y Conservacion, Produccion Vegetal y Produccion Animal.

En sintesis, el aprendizaje obtenido en esta practico permitié ampliar el conocimiento, sin
embargo, mas alla del aspecto académico, la experiencia fue util para desempefiar habilidades

blandas como trabajo en equipo, comunicacion asertiva, resolucion de conflictos y creatividad.
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EVALUACION DE PRACTICAS PREPROFESIONALES ﬂ%

Estimado/a:
Agradecemos la oportunidad brindada a nuestro estudiante. Apreciaremos unos minutos de su tiempo
para realizar la evaluacion final de la préctica.

EvalGe las siguientes habilidades con base en la préctica realizada por el estudiante.
Si una de ellas no ha sido observada, utilice la columna No aplica.
Marque con una X el desempeiio alcanzado por el estudiante en cada criterio evaluado.

Nombre del estudiante: (iano @duno _ Uheos _ choueiii o )
Numero de cédula: C ngsmued’ ) Horas de préctica realizadas: (__132 )

Sigla de la asignatura:  (— JAG|355C ) Fechadelaevaluacion:  (Ciz/ma/zoza )

HABILIDAD EXCELENTE | MUY BUENO INSUFICIENTE NO APLICA

Pensamiento critico y resolucién de problemas
Resuelve problemas y plantea ideas fundamentadas con precisién. X

Innovacién y creatividad
Plantea ideas o soluciones efectivas, con apego a la ética. K

Trabajo colaborativo

Participa de manera proactiva en equipos de trabajo en pro de objetivos >(
comunes.,

Visién global

Muestra vision global y respeto a la diversidad en sus acciones. ><

Comunicacién en espafiol
Comunica sus ideas con claridad, de manera oral y/o escrita. Y

Comunicacién en inglés
Se comunica en inglés de acuerdo con las necesidades y el contexto. X

Alfabetizacién digital y uso de tecnologia
Maneja la tecnologfa y la informacién de manera eficiente y ética. x

Razonamiento cuantitativo
Maneja, Interpreta y analiza informacién cuantitativa. p.3

Observaciones y recomendaciones

Datos del evaluador

(" Nombre completo: (CDaysi_Sohanma Mol Lipn jﬁ
Cargo: C_Nele Sistemas _Lnteqochs  Gorha )
Nombre de la empresa: 1O Onaca ~ =
Correo electrénico: C_di mujﬂ(jpawco- com =3
Teléfonodecontacto: ( Z272S2Y4|2 ) RUCG (_f7Go3198S3001 )
Firma del evaluador: [ m j

- 1202004 )

Actualizacién: septiembre 2023

CENTRO DE OPERACIONES PIFO
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PRONACA

Te alimenta bien
Quito, 10 de Julio del 2024.

CERTIFICADO DE TRABAJO

Por el presente, me permito certificar que el Sr. DIANA CAROLINA UTRERAS, con Cl. No.
1724574841, realizé sus pasantias, en la Compainia PRONACA — PL. EMBUTIDOS PIFO, NEG.
CONGELADOS Y PESCADOS, desde el 20/02/2024 hasta el 25/03/2024,

desempefiando las funciones de PASANTE.

El interesado puede hacer uso de este certificado como estime conveniente. Atentamente,

‘ pRoNAC//\

- ~+ERADAHA HATIGNAL DE AMENTES G,

ELIZABETH LUGO
JEFE TALENTO HUMANO NEGOCIO PRONACA

CA

(02)4013300

eelugoo@pronaca.com

En el caso de enmendaduras o tachones en el contenido, invalida el presente documento.


mailto:eelugoo@pronaca.com
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Facultad de Ingenieria y Ciencias Aplicadas
Ingenieria Agroindustrial
Informe de Practicas Preprofesionales (IAGI3571)

Carolina Utreras E.

De acuerdo con lo establecido por la Carrera de Ingenieria Agroindustrial en la Universidad de Las
Américas, el estudiante debe cumplir con un nimero determinado de horas de practicas
preprofesionales con el objetivo de incrementar su conocimiento y su relacion con el area

profesional.

Considerando lo antes mencionado, yo, DIANA CAROLINA UTRERAS ECHEVERRIA con ID
BANNER A00768387 y C.I. 1724574841 realicé algunas horas de practicas preprofesionales en
la Planta de Congelados y Platos Preparados de PRONACA, ubicada en Pifo-Pichincha.

En dicho establecimiento comencé las practicas el 26 de febrero del 2024 y culminé el 25 de marzo

del presente afo. A lo largo de este tiempo, se realizaron las siguientes actividades:

e Mediciones de luz utilizando un luxémetro en las plantas de Congelados y Embutidos.

e Mediciones de ruido utilizando un sondémetro en las plantas de Congelados y Embutidos.

e Registro de mediciones e identificacion de cumplimiento seglin el Decreto Ejecutivo 2393 -
Reglamento de la Seguridad y Salud de los trabajadores y mejoramiento del medio
ambiente de trabajo.

e Levantamiento de los puestos de trabajo en las plantas de Congelados y Embutidos.

e Actualizacion de la matriz de riesgos de (identificacion de peligros segun el puesto y
actividad, evaluacion del riesgo segun la probabilidad de ocurrencia y su consecuencia y
posibles medidas de intervencion).

e Inventario de contenedores para reciclaje y propuesta de implementacion dentro de la
planta.

¢ (Capacitacion al personal acerca del uso seguro de productos quimicos.

A lo largo del mes que permaneci en la Planta de Congelados de PRONACA pude relacionar
lo aprendido de forma tedrica con los acontecimientos reales que se viven en una empresa con

gran volumen de produccion, las herramientas que manejan para controlar sus procesos y
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también sus planes de mejora continua. Observé de cerca los procesos que se llevan a cabo y
la tecnologia implementada en ellos. Ademas de la gran estructura que sostienen para mantener
altos estandares de produccion y calidad, destaco la capacidad de adaptacion y flexibilidad que
manejan y, sobre todo, recalco su forma de motivar al personal, considero que es un aspecto
esencial en el éxito de la empresa. Sin duda fue una de las experiencias mas enriquecedoras
que evidentemente marco un crecimiento a nivel profesional, sin embargo, también lo hizo a
nivel personal, pues significo un reto que lo pude sobrellevar con actitud y predisposicion al

aprendizaje, trabajo en equipo y comunicacion.



