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1 ACTIVO

. Nombre/Razén Social: MENDIETA DUENAS GONZALO RAMIRO

u Identificacién: 1704444619

y Contri . _—

‘0 Contribuyente fantasma NO con NO

@ Actividad econémica principal EDUCACION DE TERCER NIVEL, DESTINADO A LA FORMACION BASICA
- EN UNA DISCIPLINA O A LA CAPACITACION PARA EL EJERCICIO DE

0'} UNA PROFESION. CORRESPONDEN A ESTE NIVEL EL GRADO DE

5| LICENCIADO Y LOS TITULOS PROFESIONALES UNIVERSITARIOS O

POLITECNICOS, QUE SON EQUIVALENTES, INCLUIDO LAS

E] ACTIVIDADES DE ESCUELAS DE ARTES INTERPRETATIVAS QUE n
E IMPARTEN ENSERANZA SUPERIOR

Corteza es la panaderia y pasteleria de la Universidad de las Américas, en donde brindan
productos accesibles a los estudiantes de la UDLA, siendo consumidos diariamente. Ademds,
siendo el lugar de practicas de los estudiantes de gastronomia, donde ponen en practica lo
aprendido durante las clases de pasteleria, panaderia y servicio.

Durante el tiempo que hice practicas en corteza, realizaba parte de la produccion en panaderia,
aprendi nuevas técnicas, cada dia me desempefnaba mejor en la produccién, puse en practica
mis conocimientos, conoci como se desempefiaba el Chef Sebastian Chavez en el area.

Realicé:

e Masas, boleo, leudar, laminar, formar panes.

e Limpiezay desinfeccion de bodega de secos, refrigeradoras, mesas de produccidn.

e Almuerzo para el personal y pasantes de Corteza.

e Lavado de utensilios utilizados para la produccidn.

e Apoyo en un evento que se realizd para la despedida de la Chef del area de pasteleria.
e Uso adecuado de los equipos.

e Recibo de insumos para la produccién.

e Envio de productos a los campus granados, udla park y colén.



Elaboracién y congelacién de panes que se iban a hornearen la mafiana para la venta
del préximo dia.

Leudar y hornear los productos.

Relleno y decoracion para los productos que salian a la venta en la mafana.
Realizacién de guaguas.

Apoyo cuando se requeria en el area de pasteleria para finalizar la elaboracién de los
postres.



