


 

 

Almudena es un restaurante gourmet y carnicería ubicado en Cumbayá. 
Especializado en cortes de carne, su concepto es comida del campo a la mesa, 
puesto que poseen una planta en Santo Domingo, en donde producen los cortes que 
se sirven en el restaurante. Además, trabajan con proveedores locales para sus 
insumos de vegetales y frutas. Dentro del restaurante aprendí a cómo llevar un 



negocio del estilo parrillas de manera eficaz, optimizando los tiempos de servicio, 
además de poner en práctica las BPM y el entendimiento de un concepto sostenible. 
Durante mis prácticas fui delegado asistente de cocina, me encargaba de 
guarniciones y asistir a los chefs en las parrillas. 

 

 


