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Descripción de la empresa: 

 

Nuema es un restaurante donde valora mucho al personal que es así los hace sentir como en 

familia y esto genera que la productividad sea eficaz, todas las areas tienen a un chef 

principal acompañado siempre de la revisión del sub chef. 

 

Los pasantes estamos colocados en una area específica donde realizamos la tarea asignada y 

en todo momento el chef esta revisando como esta siendo nuestro trabajo.  

 

 

Tareas asignadas: 
 

Realizar las preparaciones de pastelería fría y caliente. 

 

Realizar las elaboraciones de la cocina fría. 

 
Decorar los platos para los comensales. 
 
Sacar platos desde cero para los comensales. 
 
Guardar cualquier producto con su etiqueta. 
 
Limpiar los extractores de la cocia caliente y fría. 
 


