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Reseña del establecimiento: 

 
Reverenda es una pastelería creativa por lo cual la chef Angelita elabora cada uno de ellos, 

implementado cuidado y terminado. Es una pastelería para los pasantes que desean hacer de 

esto una profesión después de graduarte, aquí aplicas muchas bases de la pastelería lo que 

mejora tus técnicas en cada proceso. El ambiente te hace sentir como en familia por estar 

todo el día con música la tienda y que decir de la chef es tranquila y amable. 

 

 

Tareas realizadas durante las prácticas: 

 

• Preparar elaboraciones de pastelería en base a la receta. 

• Tener listo mise de place de recetas de pastelería. 

• Decoración de pasteles para vitrina. 

• Elaboración de todo tipo de crema para pastelería. 

• Ayudar a guardar los pedidos de los clientes. 

• Ayudar a limpiar la área de pastelería. 
 


