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¿Qué es el Hotel Quito? 

El Hotel Quito, ubicado en las avenidas González Suárez y Orellana en el sector norte de 

la ciudad, es un edificio emblemático construido en 1960 con un estilo internacional por 

los arquitectos Charles Mac Hirahan y Oswaldo de la Torre. Este hotel, reconocido como 

patrimonio de la ciudad, ha sido un ícono tanto por su arquitectura de mediados del siglo 

XX como por su prominente rol en la vida social y económica de Quito hasta la década 

de 1980. 

Originalmente, el área del hotel era conocida como La Pata de Guápulo. En 1958, el 

terreno fue adquirido por la Caja del Seguro (ahora IESS) para la XI Conferencia 

Interamericana de Cancilleres de 1959, que nunca se llevó a cabo. Sin embargo, el hotel, 

junto con otras obras, fue terminado. Diseñado por Charles Mac Hirahan y construido por 

la Compañía Mena Atlas bajo la dirección de Oswaldo de la Torre, el hotel fue operado 

por la cadena InterContinental Hotels & Resorts hasta 1982. Durante su época dorada, el 

hotel fue un referente de lujo, hospedando a importantes figuras de la política, negocios 

y cultura. 

En 1999, el IESS creó Quito Lindo S.A., que se convirtió en propietaria del hotel, y en 

2010 el hotel pasó a formar parte del Banco del IESS. En 2016, el hotel fue subastado a 

la empresa China Road and Bridge Corporation (CRBC) por 30,8 millones de dólares. 



El Hotel Quito es un ejemplo de arquitectura moderna influenciada por la arquitectura 

brasileña de los años 1950. La estructura de hormigón armado incluye tres pabellones: 

uno de dos pisos al norte, otro de ocho pisos en el centro y un tercero de cuatro niveles al 

sur. Destacan elementos como el paraboloide hiperbólico del acceso, diseñado por el 

ingeniero Alejandro Segovia. 

Los jardines y la piscina se encuentran en el lado oriental del predio, con vistas 

privilegiadas del río Machángara y el valle de Tumbaco. El pabellón norte presenta 

grandes arcos de celosía y una escalera helicoidal central. El pabellón central, destinado 

mayormente a suites, alberga el restaurante del hotel con vistas panorámicas de 180 

grados. El pabellón sur, en zig-zag frente a los jardines, contiene la mayoría de las 

habitaciones estándar del hotel. 

Un volumen adicional, concebido como casino, ha tenido varios usos a lo largo de los 

años, incluyendo discoteca y salón de recepciones, adaptándose a las leyes y 

necesidades del mercado. 

Mis Tareas como practicante: 

Mise en place: 

Preparación previa de ingredientes, equipos y utensilios para el servicio de cocina. 

Empaquetado de productos: 

Acondicionamiento y almacenamiento de alimentos y otros artículos para su 

conservación. 

Tareas varias: 

Emplatar, asistencia en tareas diversas de apoyo en la cocina, según sea necesario. 

 



 

 

 

 


