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RESEÑA:
Sensibus, un oasis culinario en el corazón de la ciudad,
ofrece una experiencia gastronómica excepcional. Con
un ambiente elegante y sofisticado, este restaurante
combina decoración moderna con un servicio impecable
y atento. Cada plato en Sensibus es una obra maestra
culinaria, preparada con ingredientes frescos y
presentada de manera artística. Destacan el risotto de
trufa negra y el soufflé de chocolate negro. En resumen,
Sensibus no solo satisface los sentidos, sino que
redefine la excelencia en alta cocina.

ÁREA DE PRÁCTICAS:
• Repostería
• Cocina caliente

NOMBRE: HÉCTOR PÉREZ

TAREAS:
• Preparación de Mise en place
• Preparación de Guarniciones
• Producción
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