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Quito, 12 de julio del 2024

Chef

Fernanda Campos
Chef Ejecutiva
Restaurante 3500
Ciudad .-

Por medio de la presente, la Escuela de Gastronomia de la UDLA, solicita se permita al sefor
Michael Gabriel Cabascango Ulquiango identificado con Cl # 1727175570 y ID Banner UDLA
A00265052 alumno de esta Escuela, realizar practicas preprofesionales, con fines académicos,
en el area de cocina del restaurante 3500.

Agradecemos de antemano la atencion prestada a la presente.

Saludos cordiales,

H/2—

Maria José Arroyo

Coordinadora de Pasantias y Practicas Preprofesionales
Hospitalidad — Turismo - Gastronomia

Universidad de Las Américas Ecuador

Campus Granados
Teléf.: +593 (2) 3981000 Ext.: 992


https://nam01.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fwww.udla.edu.ec%2F&data=04%7C01%7Cmaria.arroyo%40udla.edu.ec%7C76fcf643abf84646a13208d87ad37847%7C585a4d92db1d4bbbb5acc5299e3894e3%7C1%7C0%7C637394395959831840%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C1000&sdata=MZF4pr3yH2ajDVCzwXfnsfG9XEOHPWfYIqNA09NQs1M%3D&reserved=0

3500 |

ALEJANDRO HUERTAS

CERTIFICADO

Por la presente, certificamos que Michael Gabriel Cabascango Ulquiango, portador de la
cédula de identidad N° 1727175570, ha completado satisfactoriamente sus practicas
profesionales en el area de cocina del Restaurante 3500 ubicado en el Paseo San Francisco
en Cumbaya.

Las practicas se llevaron a cabo durante los meses de abril y mayo del presente afio
cumpliendo un total de 76 horas. Durante este periodo, Michael participd activamente en
diversas actividades relacionadas con la cocina de autor, tales como:

e Preparacion y presentacion de platos bajo la supervision de chefs experimentados.

e Aprendizaje y aplicacion de técnicas culinarias avanzadas.

e Mantenimiento de estandares de higiene y seguridad alimentaria.

e Colaboracion en el equipo de cocina, demostrando habilidades de trabajo en equipo
y comunicacion efectiva.

El desempefio de Michael Cabascango ha sido ejemplar, mostrando un alto nivel de
compromiso, responsabilidad y habilidades culinarias destacadas. Estamos seguros de que
su experiencia en nuestro restaurante ha contribuido significativamente a su formacion
profesional en el campo de la gastronomia.

Es todo cuanto podemos mencionar en honor a la verdad.

Atentamente,
A ) MVERSIDAD y
Vernica Acosta o Aol or s mmcas
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1 de junio del 2024
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ESCUELA DE
GASTRONOMIA Ze%f‘

FORMULARIO DE PRE REGISTRO DE PRACTICAS SERVICIO

DATOS DEL ESTUDIANTE
NOMBRE Michael Gabriel
APELLIDOS Cabascango Ulguiango
ID BANNER A000265052
|cEbuLa 1727175570
CORREO UDLA michael.cabascango@udla.edu.ec
CARRERA Gastronomia

|FECHADEINICIO Y FINAL DE PRACTICA  [11/04/24 al 01/06/24

DATOS DE LA EMPRESA

{NOMBRE Alturagourmet S.A.S

RUC 1793176665001
{PAIS Ecuador
|PrROVINCIA Pichincha

CIUDAD Quito

TELEFONO 985336891

DIRECCION COMPLETA Av. Interoceanica e Idrovo, paseo San Francisco
AREA DE PRACTICAS Cocina

DATOS JEFE O TUTORDE LA PRACTICA

NOMBRES Fernanda Campos

CARGO Chef ejecutiva

TELEFONO DE CONTACTO 987513668

CORREO ELECTRONICO feercampos26@gmail.com
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