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GO Quito Hotel

El Hotel GO Quito es un innovador establecimiento situado en el vibrante distrito
financiero de Quito, Ecuador. Este hotel se destaca por su disefio contemporaneo y su
compromiso con la sostenibilidad, ofreciendo una experiencia de lujo que armoniza con
la belleza natural y cultural de los Andes.

Disefio y Arquitectura

El disefio del GO Quito Hotel es una fusiébn moderna de estilo y funcionalidad, con
lineas arquitectonicas limpias, colores vibrantes y materiales naturales que reflejan la
"Carita de Dios". Desde sus habitaciones hasta sus espacios comunes, cada rincon del
hotel estd pensado para ofrecer vistas espectaculares de la ciudad y las majestuosas
montafias que la rodean.

Compromiso con la Sostenibilidad

El GO Quito Hotel se enorgullece de su enfoque sostenible. Implementa précticas
ecoldgicas como el uso de energias renovables, la gestion eficiente de recursos y la
promocién de productos locales, minimizando su huella ecoldgica y promoviendo la
conservacion del medio ambiente.

Oferta Gastron6mica

El restaurante Panecillo del GO Quito Hotel brinda una propuesta culinaria excepcional
que combina la riqueza de la cocina ecuatoriana con influencias mediterraneas.
Utilizando ingredientes frescos y locales, el restaurante presenta platos tradicionales
ecuatorianos con un toque moderno. Entre las delicias que se pueden degustar se
encuentran:

e Ceviche de camarones: Camarones frescos marinados en jugo de limon,
acompariados de cebolla roja y cilantro.

e Locro de papa: Sopa tradicional ecuatoriana elaborada con papas, queso y
aguacate.

e Hornado: Cerdo marinado y cocido lentamente, servido con tortillas, mote y
ensalada.

o Dulce de higos: Postre tradicional hecho con higos frescos, azlcar y canela.



e Encocado de pescado: Pescado fresco cocinado en una rica salsa de coco,
acompafiado de arroz y platano verde.

e Seco de chivo: Un estofado de cabra cocido a fuego lento con una mezcla de
especias y cerveza, servido con arroz y maduros.

e Llapingachos: Tortillas de papa rellenas de queso, acompafadas de chorizo,
huevo frito y una ensalada de remolacha.

o Humitas: Delicioso pastel de maiz tierno cocido en hojas de maiz, servido con
queso fresco.

Estas opciones reflejan la diversidad y la riqueza de la cocina ecuatoriana, ofreciendo a
los huéspedes una experiencia gastrondmica memorable que combina tradicion e
innovacion.

Experiencia de Hospedaje

El GO Quito Hotel es ideal para viajeros que buscan una estancia que combine
comodidad, lujo y sostenibilidad. Con su ubicacion estratégica en el corazén de Quito,
es el punto de partida perfecto para explorar la ciudad y sus alrededores, ofreciendo a
sus huéspedes una experiencia enriquecedora y memorable.

Mis tareas como practicante

e Mise en place.

e Guardar y sacar productos del area de produccién, carnes y frutas y verduras.
e Empaquetado y etiquetado de productos.

e Elaboracion de salsas, sopas, refritos y alifios.

e Fritura de carnes.
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Estado contribuyente en el RUC
Representante legal

ACTIVO
Nombre/Razén Social: HINOJOSA MAESTRE PATRICIO ALEXANDER
Identificacion: 0802822601
Contribuyente fantasma NO Contribuy con iones inexi NO
Actividad econémica principal ACTIVIDAD DE OPERADORES TURISTICOS QUE SE ENCARGAN DE LA
PLANIFICACION Y ORGANIZACION DE PAQUETES DE SERVICIOS DE
VIAJES (TOURS) PARA SU VENTA A TRAVES DE AGENCIAS DE VIAJES O
POR LOS PROPIOS OPERADORES TURISTICOS. ESOS VIAJES
ORGANIZADOS (TOURS) PUEDEN INCLUIR LA TOTALIDAD O PARTE DE
LAS SIGUIENTES CARACTERISTICAS: TRANSPORTE, ALOJAMIENTO,
COMIDAS, VISITAS A MUSEOS, LUGARES HISTORICOS O CULTURALES,
ESPECTACULOS TEATRALES, MUSICALES O DEPORTIVOS.
| Tipo contribuyente | Régimen | Categoria
SOCIEDAD GENERAL
| Obligado a llevar contabilidad | Agente de retencion | Contribuyente especial
sl sl sl
| Fecha inicio actividades Fecha actualizacion Fecha cese actividades Fecha reinicio actividades
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