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GO Quito Hotel 

El Hotel GO Quito es un innovador establecimiento situado en el vibrante distrito 

financiero de Quito, Ecuador. Este hotel se destaca por su diseño contemporáneo y su 

compromiso con la sostenibilidad, ofreciendo una experiencia de lujo que armoniza con 

la belleza natural y cultural de los Andes. 

Diseño y Arquitectura 

El diseño del GO Quito Hotel es una fusión moderna de estilo y funcionalidad, con 

líneas arquitectónicas limpias, colores vibrantes y materiales naturales que reflejan la 

"Carita de Dios". Desde sus habitaciones hasta sus espacios comunes, cada rincón del 

hotel está pensado para ofrecer vistas espectaculares de la ciudad y las majestuosas 

montañas que la rodean. 

Compromiso con la Sostenibilidad 

El GO Quito Hotel se enorgullece de su enfoque sostenible. Implementa prácticas 

ecológicas como el uso de energías renovables, la gestión eficiente de recursos y la 

promoción de productos locales, minimizando su huella ecológica y promoviendo la 

conservación del medio ambiente. 

Oferta Gastronómica 

El restaurante Panecillo del GO Quito Hotel brinda una propuesta culinaria excepcional 

que combina la riqueza de la cocina ecuatoriana con influencias mediterráneas. 

Utilizando ingredientes frescos y locales, el restaurante presenta platos tradicionales 

ecuatorianos con un toque moderno. Entre las delicias que se pueden degustar se 

encuentran: 

• Ceviche de camarones: Camarones frescos marinados en jugo de limón, 

acompañados de cebolla roja y cilantro. 

• Locro de papa: Sopa tradicional ecuatoriana elaborada con papas, queso y 

aguacate. 

• Hornado: Cerdo marinado y cocido lentamente, servido con tortillas, mote y 

ensalada. 

• Dulce de higos: Postre tradicional hecho con higos frescos, azúcar y canela. 



• Encocado de pescado: Pescado fresco cocinado en una rica salsa de coco, 

acompañado de arroz y plátano verde. 

• Seco de chivo: Un estofado de cabra cocido a fuego lento con una mezcla de 

especias y cerveza, servido con arroz y maduros. 

• Llapingachos: Tortillas de papa rellenas de queso, acompañadas de chorizo, 

huevo frito y una ensalada de remolacha. 

• Humitas: Delicioso pastel de maíz tierno cocido en hojas de maíz, servido con 

queso fresco. 

Estas opciones reflejan la diversidad y la riqueza de la cocina ecuatoriana, ofreciendo a 

los huéspedes una experiencia gastronómica memorable que combina tradición e 

innovación. 

Experiencia de Hospedaje 

El GO Quito Hotel es ideal para viajeros que buscan una estancia que combine 

comodidad, lujo y sostenibilidad. Con su ubicación estratégica en el corazón de Quito, 

es el punto de partida perfecto para explorar la ciudad y sus alrededores, ofreciendo a 

sus huéspedes una experiencia enriquecedora y memorable. 

Mis tareas como practicante  

• Mise en place. 

• Guardar y sacar productos del área de producción, carnes y frutas y verduras. 

• Empaquetado y etiquetado de productos.  

• Elaboración de salsas, sopas, refritos y aliños.  

• Fritura de carnes.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 


