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Mis prácticas pre-profesionales las realice en los talleres de Producción de la 
Corteza. ubicado en el Campus Granados de la Universidad de las Américas en la 
ciudad de Quito en Ecuador. Corteza es un centro de formación especializado en 
panadería, pastelería y chocolatería. Su misión es proporcionar productos de alta 
calidad a la comunidad UDLA y fomentar el talento de los estudiantes. Su enfoque 
de “aprender haciendo” permite a los estudiantes ganar experiencia en la práctica 
real. Desde 2016, han incorporado valores de sostenibilidad y salud, y han 
expandido su oferta a productos de cafetería y delicatessen. Corteza se esfuerza 
por mantener la tradición gastronómica, pero con un enfoque moderno, 
comprometiéndose con un futuro sostenible e innovador. La Corteza cuenta con 3 
puntos de Venta en los diferentes campus de la Universidad. Dentro de su personal 
Operativo y Administrativo se encuentran Chefs que también son docentes en la 
Escuela de Gastronomía de la UDLA.  
 

 

Principales Actividades  

- Producción de masas. 
- Producción de mezclas. 
- Elaboración de almuerzos para el personal. 
- Asistencia en cocina 
- Preparación de coches con productos para su traslado  

a los diferentes puntos de venta. 
- Servicio de almuerzos. 
- Limpieza diaria del Taller.  
- Lavado diario de platos. 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 


