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RESEÑA 

El Swissôtel Quito destaca por su oferta gastronómica variada y de alta calidad. 
Alberga varios restaurantes reconocidos que ofrecen una amplia gama de opciones 
culinarias, desde la cocina local ecuatoriana hasta platos internacionales. Entre los más 
destacados están el restaurante "Tanoshii" que ofrece comida japonesa. 

El Swissôtel Quito es también una elección popular para eventos corporativos y 
celebraciones. Ofrece 22 salas de reuniones y un centro de convenciones con capacidad 
para hasta 1,000 personas, equipado con tecnología de punta y un equipo profesional para 
asegurar el éxito de cualquier evento, desde conferencias y seminarios hasta bodas y 
galas. 

El Swissôtel Quito combina lujo, comodidad y un servicio excepcional en una 
ubicación privilegiada, haciendo de este hotel una excelente opción tanto para viajeros de 
negocios como para turistas. Su amplia gama de servicios e instalaciones, junto con un 
enfoque en la hospitalidad y el bienestar del huésped, garantizan una estancia placentera 
y satisfactoria en la capital ecuatoriana. 

TAREAS COMO PRACTICANTE 

• Ayudante de chef en cocina de banquetes. 
• Ayudante en producción de comida del personal y eventos en cocina fría y 

banquetes. 










