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Informacion del establecimiento:

Nombre de la empresa

HOTEL CASA GANGOTENA S.A.

Ruc: 1792163994001

Tipo institucion: Privada

Actividad: Hotelera-Turistica

Sector econémico: Turismo

Provincia: Pichincha

Teléfono: (593 2) 400 8000

Direccion: Bolivar Oe6-41 y Cuenca

Croquis:

Reseiia: Casa Gangotena es un hotel que se enfoca a la

excelencia y a ofrecer de manera innovadora y
gourmet la gastronomia ecuatoriana. Su mision es
entregar un servicio exclusivo a sus clientes y
huéspedes.

Ademas, se promueve un ambiente laboral amigable,
en el que todos sean tratados de la mejor forma, desde
las personas que llegan hasta los trabajadores mas
antiguos. Es un lugar muy flexible a sus horarios y da
facilidades a sus trabajadores y pasantes. Ofrece
muchos beneficios incluso solo siendo un practicante,
abren sus puertas para asistir a eventos o extender el
tiempo de practicas si gustan.
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Informacion del pasante:

GASTRONOMIA
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"\ Y SALUDABLE

Nombres completos:

Maria Teresa Urbina Hidalgo

C.I de identidad:

1754656369

ID Banner:

A00111496

Semestre actual:

3er semestre

Practicas para la materia de:

Banquetes y cocina de volumen

Chef encargado de la materia:

Cynthia Penafiel

Lugar para las practicas:

Gasa Gangotena

Area dentro del establecimiento:

Produccion de cocina

Actividades para realizar en el
establecimiento:

Ayudante d cocina en produccion
Limpieza de alimentos
Preparaciones de buffet y
empaquetar las materias primas de
las preparaciones

Manejo de proteinas y vegetales
después de llegados al
establecimiento

Preparaciones pequefias previas al
empaquetado para los platos que
se sirven en el hotel

Horas de practicas:

100 horas de practicas en cocina de
volumen.
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