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Practicas preprofesionales en el área de cocina de alto volumen, Universidad de las Américas 
UDLA. 

¿Qué es el BCC? 

El Basque Culinary Center se ha consolidado como un ecosistema donde convergen 
formación, innovación, investigación y emprendimiento, impulsando así la gastronomía. Esta 
integración facilita la participación de destacados chefs internacionales en la vida 
universitaria de los estudiantes de la escuela de gastronomía. 

Se estableció una alianza educativa con la Universidad de las Américas, reconocida por sus 
siglas UDLA. En este contexto, se tuvo el honor de recibir a dos chefs de renombre mundial, 
conocidos por sus técnicas culinarias y su capacidad para difundir la gastronomía 
globalmente. 

Mi función en la BCC fue como asistente en los talleres y actividades que se realizaron con los 
docentes, bajo la supervisión el chef Nicolas Rodríguez. 

Tareas asignadas: 

Asistir a los docentes en los talleres magistrales. 

Preparar mise place de clases magistrales de cada día como también para los talleres de los 
próximos días para los alumnos. 

Preparación de recetas previas a la presentación magistral. 

Hacer requisa cada día, antes de iniciar y luego de terminar el trabajo. 

El total de horas hechas; 144 horas  
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