
 

 

 

 

 



 

 



SENSIBUS / UDLA PARK: 

 

Ofrece una experiencia centrada en productos de temporada del Ecuador. Gracias a su cocina 

abierta se puede ver el trabajo que se realiza diariamente, degustando de una carta dinámica y 

versátil. 

 

Descripción de tareas cumplidas como practicante: 

• Apoyo y producción mise in place cocina fría, caliente y pastelería. 

• Montaje de platos para el servicio. 

• Preparaciones para platos en servicio. 


