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Ruc: 1793181694001 
Chef: Martin Avero  
Restaurante: Los Troncos sucursal Quicentro Shopping  
Área de prácticas: Cocina caliente y parrilla   
ID estudiante: A00107717 
Materia: Practicas pre profesionales 2  
 
Descripción del restaurante y tareas asignadas 
Los troncos es un restaurante de parrilla argentina y alta cocina prepara cortes 
nacionales e importados especial mente de Estados Unidos, Uruguay y Bolivia.  
En Los troncos encontramos un menú variado en el que las carnes, las achuras y los 
embutidos son los principales protagonistas, ademas de tener varias guarniciones se 
preparan ahumados, curados, panes, postres, sus propios embutidos, postres y una 
barra muy variada.  
En la cocina caliente trabajo todas las guarniciones, aperitivos y cocino varios platos 
que llevan carnes y mariscos ademas de preparar el mie en place todos los días antes 
de arrancar con la apertura del restaurante.  
En la parrilla mi principal actividad es sacar todos los cortes al término que desea el 
comensal además de parrillar verduras y las achuras también eléboro los emplatados 
cuando ya está todo listo para servir.      


