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LUGAR DE PRÁCTICAS: Swissotel Quito, Av. 12 de Octubre 1820 y Luis Cordero. 
  
RESEÑA: El “Swissotel” se caracteriza por brindar un servicio de calidad, siendo este un hotel 

de 5 estrellas. Además, se caracteriza por tener varios restaurantes como el Quito Deli, Café 

Quito, Tanoshi y el Bar Le Point.  

AREA ASIGNADA: Pastelería (me retiraron de las otras cocinas ya que trabajan mucho con 

mariscos y yo soy alérgica)  

ACTIVIDADES A REALIZAR: Dentro de pastelería realizo el mise & place de las recetas, 

ayudo con la decoración de los postres, ayudo en la elaboración de los postres con la 

supervisión de los chefs, etiqueto las preparaciones que se guardan para la preproducción de 

algún evento que tenga el hotel. Además, me suelen enviar a buffet para preparar los churros y 

servir bolas de helado. 










