






 
INFORME DE PRÁCTICAS PREPROFESIONALES 

Cahueñas, Alisson. 

Estudiante de la asignatura IAGI 3556 PRÁCTICAS PREPROFESIONALES, Carrera de 

Ingeniería Agroindustrial con Itinerario en Industrias Alimentarias, Universidad de las 

Américas, Quito-Ecuador 

La práctica preprofesional se realizó en la Univerisidad de las Americas en los laboratorios de 

Química y Microbiología como parte de una investigación de aceites esenciales. Este dió comienzo 

desde el 01 de febrero hasta el 21 de marzo del año 2023, corresponiente a un total de 130 horas. 

Para la investigación, se realizó la extracción de aceites esenciales de canela, tomillo, y clavo de 

olor por destilación a vapor y supervisión. En la parte microbiologica, se determinó las bacterias 

por turbidimetro, se realizó un control antimicrobiano de los aceites esenciales seleccionado por 

el método de difusión de disco haciendo uso adecuado de los implementos de laboratorio, se realizó 

el conteo de aquellas placas con crecimiento de bacterias, se llevo anotaciones y registros de la 

información tomada para la estadistica y parte escrita del documento. Finalmente, se implementó 

un diseño experimental para la comprobación de la efectividad de los aceites  en un caldo de cultivo 

de bacterias inoculadas.  

En cuanto a los aspectos positivos de la investigación, se pudo determinar lo siguiente: 

1. Un buen manejo de equipo de trabajo y organización durante el proceso de investigación, 

recolección de datos e información. 

2. El equipo de trabajo poseia conocimientos previos acerca de la investigación, metodologia 

y uso de los equipos. 

3. La investigación fue exitosa en cuanto a resultados por lo que puede traducirse en la 

oportunidad de publicar hallazgos en revistas científicas, lo que aumenta la visibilidad y el 

reconocimiento en el campo. 

Para los aspectos negativos, se pudo identificar los siguientes problemas: 



1. Las tareas de laboratorio, la recopilación de datos, el análisis y la redacción de informes 

pueden consumir mucho tiempo, lo que en cierta parte afecto el equilibrio entre el trabajo. 

2. No se pudo realizar la toma de datos de manera muy precisa debido al equipo que se utilizó 

ya que por cada muestra evaluada se descalibraba. 

Esta experiencia me ha permitido no solo aplicar los conocimientos teóricos adquiridos en mi 

formación académica, sino también entender la complejidad de la investigación en el mundo real. 

Los desafíos encontrados, ya sean técnicos, logísticos o científicos, me han enseñado a enfrentar 

la adversidad con creatividad y perseverancia. Aprecio profundamente la oportunidad de contribuir 

a un campo tan dinámico y relevante. La investigación realizada ha ampliado mi comprensión 

sobre la interacción entre los aceites esenciales y los microorganismos, proporcionándome una 

visión más completa y detallada de este fascinante tema. 

 

 


