
 

 



Tareas asignadas como practicante: 

Las prácticas pre profesionales en la comunidad judía del Ecuador brindan a los estudiantes la 

oportunidad de adquirir experiencia invaluable en diversas áreas culinarias. Al participar en la cocina 

fría y caliente, los estudiantes aprenden a preparar una amplia variedad de platos, desde entradas 

y ensaladas hasta platos principales. Además, tienen la oportunidad de involucrarse en el servicio 

de banquetes y buffet, donde aprenden a presentar los alimentos de manera atractiva y a brindar 

un servicio impecable a los comensales. Estas prácticas les brindan a los estudiantes una base sólida 

en el arte culinario y les permiten desarrollar habilidades esenciales para una carrera exitosa en la 

industria de la hospitalidad.  


