FUN

Fundacién Unién de Orga

ORSAL

nizaciones Campesinas de Salinas
Salinas - Provincia de Bolivar

NES CAMPESINAS DE SALINAS -
arroquia Salinas, Cant6n Guaranda,
No. 0145 del Ministerio de
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CERTIFICA

e, MARIA PAULA MADRID PAZMINO

Con CC. 1755714084, estudiante de la Carrera de Ingenieria Agroindustrial de la
Facultad de Ingenieria y Ciencias Aplicadas de la Universidad de las Américas,
cumplié con la realizacién de las Practicas Pre Profesionales en el area de,_
Carnicos de la marca Salinerito desde el 27 de Febrero al 10 de Marzo del 2023, A

correspondiente a 80 horas.

Es cuanto puedo certificar en honor a la verdad la interesada puede hacer uso del |
presente documento con los fines académicos correspondientes. \

Dado y firmado en Salinas, el 10 de Marzo del 2023
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FUNORSAL CENTRAL Www.salinerito.com
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—

Ve .
(,»“\“A gﬁm-- 4 Y
§ FRUNORSALMZ

Ny % £

o
>
x

2

HILANDERIA INTERCO
”Iéeléfpnc_;: 03 2210 048MUNAL S
mail: hilanderiasalinas@salinerito.com

Salinas - Guaranda - Bolivar - Ecuador

EMBUTIDORA FUNORSA!
Teléfono: 03 2210049
Email: embutidos@salin




pASOS PARA REGISTRAR TU PRACTICA 5’2/5 -

1. Ingresaa www.udla.edu.ec, descarga el formulario e imprimek:j. et B i

2 Lenaeél iteral EYINFORMACION GENERAL, con {us datos y datos de la emp ;

3. £l literal & INFORMACION DEL EMPLEADOR, debe completarlo tu empleador 0 12 persona encargada en la empresa donde estas
realizando o realizaste tus practicas. = : ;

4. Anexa un certificado de la empresa donde debe constar: Fecha de ingreso y culminacion de tus practicas, namero total de horas realizadas
en la empresa y descripcion de tus principales tareas realizadas. ) o

5. Realizauninforme donde detalle en términos generales y en tercera persona, k:\l naturatzsz:. (ph;(:i?(é?;)a ):1 ;Lc:;nce del trabajo realizado. Incluye

it i identi i i empresa. :

los aspectos positivos Y negativos que identificaste al realizar tus pré.ctlcas enla ; .

6. Finalmente, acude atu coordinador/a de carrera (tutor) para que revise Y apruebg tu docum:ptapsén y r:(lJmplel:e c:::;arral Ch Lo

7. Estos tres documentos deben estar firmados Y sellados por la empresay u coordinador academico para luego egados
Académica de cualquier campus UDLA.

“ INFORMACION GENERAL ﬂ% Quic, 10 de_azgo 4414023
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MJJ——%W i’",g No. Licotificacion I3 ESHIG0N. 5 T
NOMBRES ¥ APELLIDOS 1 A 5
Carrera !\_ﬁixo\r&oﬁk« \(LQ Mencion A th}/Jm Jornada: NOCTURNA  []
e-mail, e il 6 odloied-2¢ Teléfono Celular T 19866519
DATOS DE LA EMPRESA
FUNORSM /pIRECCION___ S A UN AS TELEFONO_ 022210046
NOMBRE / RAZON SOCIAL
Area de trabajo_( g'“ FATLe) Nombre-Jefe a quien reporta g ‘t’,ﬂ da Hfé iQ Cargo _@T_ﬂ
Practicas a realizarse en: Ecuador _A_ Otro pais:_____ Lugar:

Al inscribir mis practicas pre profesionales me compromelo a realizarlas aplicando todos mis conocimientos académicos, principios
éticos y morales. Aceplto ser evaluado (a) por la persona responsable de la prdctica en la empresa; asi como también a observar

irrestrictamente las normas y procedimientos internos. De la misma manera, me someto al tribunal de disciplina ad-hoc de la UDLA
y a las sanciones correspondientes.

Loy zzoé( Y

STUDRJANTE

FIRMA Y SELLO SECRETARIA ACADEMICA

El dia .
A_—,Secreuma,x-dé ica certi R L L S RS
practica pre-profesional de parte del (la) nlul::\o z:;ca ol L o bk i

Nombre del Receptor

Firma y Sello

% g [ Fecha de actuatizacin: 20-11-2018 |
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B INFORMACION DE EMPLEADOR / EMPRESA

% })(17)7&0{ « Y:UW S0 / pIRECCION 2? Sdinerlo v Mirader TeLEFONO__

NOMBRE / RAZON SOCIAL
Departamento al que fue asignado el(a) Practicante g m l9U+ l(,{o f¢x_ Nro. Total de horas realizadas __8L

TAREAS RELEVANTES
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., do OroQuetes Termenens -
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[ EVALUACION DEL ESTUDIANTE
{ COMPETENCIAS DEL ESTUDIANTE REGULAR _| BUENO MUY BUENO | EXCELENTE
[ PUNTUALIDAD / ASISTENCIA T
| PRESENTACION PERSONAL

[ INTERES Y CALIDAD EN EL TRABAJO
["APLICACION DE CONOCIMIENTOS PREVIOS
| TRABAJO EN EQUIPO

["ACTITUD, OPORTUNIDAD DE MEJORAS

| INTERES POR APRENDER

| TRATO CON SU SUPERIOR 7

NANANAN

RECOMENDACIONES PARA MEJORAR LA FORMACION DEL ESTUDIANTE
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REVISION Y VALIDACION DE TUTOR ACADEMIC

NOMBRE DECANO / DIRECTOR COORDINADOR

FECHA DE INICIO ‘:‘ FECHA FINALIZACION l:l TOTAL NUMERO DE HORAS

AUTORIZACION SIC_]  NO[]  SIGLA EN LA MALLA DE LA CARRERA I:'

INFORME DEL TUTOR EN BASE A EVALUACION DE EMPRESA E INFORME ELABORADO POR EL ESTUDIANTE
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Universidad de las Américas

Facultad de Ingenieria y Ciencias Aplicadas
Carrera de Ingenieria Agroindustrial y de Alimentos
Practicas Preprofesionales IAGI3571-5768
Autor: Maria Paula Madrid

Las practicas preprofesionales del estudiante MARIA PAULA MADRID PAZMINO
(C.l. 1755714084; ID Banner AO0O097771) se realizé en la empresa comunitaria
del Salinerito, bajo el mando y guia de la Fundacién Union de Organizaciones
Campesinas de Salinas “FUNORSAL”, ubicada en la Parroquia de Salinas, en el
Cantén Guaranda, Provincia Bolivar. Las practicas iniciaron desde el 27 de
febrero al 10 de marzo del 2923, correspondientes a 80 horas.

El objetivo de esta practica fue que el estudiante aprenda de cerca el
funcionamiento de distintas actividades en la industria de carnicos en relacion
con el desempefio laboral, con la finalidad de que el estudiante relacione y
aplique los conocimientos adquiridos durante su carrera estudiantil. Por lo tanto,
fue participe desde la zona de recepcién de materia prima, como su corte y
deshuesado. En el area de produccion y elaboracion de productos colabord en
todas las actividades de fabricacion de embutidos, procesos de coccidn,
ahumados y embutidos almacenados en el cuarto de maduracién. Asi como
también, en el proceso de empaquetado, etiquetado y codificado para destinar a
distintos sectores de la comunidad como a distribuidores basandose en su
manejo de érdenes de pedido segun las especificaciones y necesidades de cada
cliente.

El estudiante pudo determinar debilidades en la limpieza y desinfeccion de zonas
productivas por parte de los operarios, especialmente en el area de recepcion de
materia prima, a pesar de que realizan limpiezas estas no llegan a ser limpiezas
profundas, ni cumplen con la frecuencia establecida en sus POES por lo que no
se asegura que el proceso sea eficiente. En cuanto al area de ahumados
carecen de una infraestructura adecuada para sus procesos productivos, por lo
que puede representar una contaminacion cruzada afectando la inocuidad y
seguridad de los alimentos desarrollados en esta zona, asi como también, la falta
de productos quimicos adecuados para la limpieza y desinfeccion de las zonas
de produccion, si bien cuentan con registros de limpieza y desinfeccién estos no
son llenados de manera frecuente por parte de los operarios.

En cuanto a los aspectos positivos se identifico un buen ambiente de trabajo, de
parte de la persona encargada a ensefar la cadena productiva conté con una
buena disposicion para instruir en cada proceso. Ademas, se cumplia con
cabalidad las ¢rdenes de produccion diarias para despachar el producto
terminado a tiempo. De igual manera, los operarios cuentan con conocimientos
optimos durante la elaboracién de los productos.
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Para el estudiante fue de gran valor haber participado en esta industria
alimentaria ya que al ser parte directa de como se maneja cada proceso
productivo pudo conocer de primera mano el proceso por el que son sometidos
los alimentos para obtener un producto terminado y como el aporte de los
conocimientos obtenidos a lo largo de su vida estudiantil se aplicaron de manera
practica aportando con algun conocimiento y mejora en esta experiencia.




