
PASO 3 REGISTRO PREVIO (antes 

de iniciar la práctica) 
 

Reseña del establecimiento: 

-NANTU- 

Es un establecimiento creado por un ex estudiante de la universidad de las Américas y 

actual docente de la facultad de gastronomía. Cuenta con un establecimiento que maneja 

buenas prácticas de sanidad, servicio, cocina, bodega y barra. 

El chef ejecutivo, Andrés Arévalo y su esposa, también ex alumna de la universidad de 

las Américas, tienen una temática de restaurante de cocina fusión, lo que hace su local 

sea muy llamativo y su amplio menú permite poder realizar y poner en práctica muchas 

técnicas aprendidas en la carrera de gastronomía. 

-Tarea asignada como practicante- 

Como practicante, con amplia experiencia en el ámbito de gastronomía, la tarea 

asignada y acordada por el Chef Ejecutivo Andrés Arévalo, es de ayudante de cocina. 

-RUC- 



 



 


