
Reseña del Hotel Quito 

Ubicado en la Avenida González Suárez, el Hotel Quito es un emblema de la hospitalidad 

ecuatoriana, conocido por su rica historia y su arquitectura distintiva. Desde sus alturas, los 

huéspedes pueden disfrutar de impresionantes vistas panorámicas de la ciudad de Quito y 

del valle circundante, creando un entorno perfecto para una estancia memorable. 

En el Ambito Culinario 

El Hotel Quito se destaca no solo por su alojamiento de lujo, sino también por su variada y 

exquisita oferta gastronómica. Su restaurante principal, "The View", hace honor a su 

nombre ofreciendo una experiencia culinaria acompañada de espectaculares vistas de la 

ciudad. Este restaurante se especializa en cocina internacional con un fuerte énfasis en 

platos ecuatorianos e ingredientes locales, asegurando una fusión de sabores auténticos y 

modernos. 

Además, el hotel cuenta con el "Cafe Colon", un espacio más informal donde los huéspedes 

pueden disfrutar de desayunos buffet y almuerzos ligeros. Este café es conocido por su 

ambiente acogedor y su variada oferta de platos que satisfacen todos los gustos. 

Tipo de Cocina y Técnicas Culinarias 

El Hotel Quito incorpora una cocina de fusión que mezcla lo mejor de la gastronomía 

ecuatoriana con influencias internacionales. Los chefs del hotel utilizan técnicas culinarias 

tradicionales junto con métodos modernos para crear platos únicos y sofisticados. Como 

por ejemplo Arroz cremoso.  

Los cargos en el que he estado han sido varios: 
Cocina Fría  
Cocina Caliente  
Carnicería  
Zona de emplatado  
Zona de inventario 
Zona del Brunch   
 
Copia del ruc 





 


