






PRÁCTICA PREPROFESIONALES 

SWISSÔTEL 

RUC: 1790580113001 

Reseña de SWISSÔTEL: 

El Swissôtel Quito es un hotel de 5 estrellas ubicado en el centro norte de Quito, Ecuador. El hotel tiene 

151 habitaciones, 20 salas multifuncionales para eventos, 3 restaurantes, 2 bares, una piscina cubierta, 

una piscina exterior, un gimnasio, un centro de negocios, pistas de tenis, una pista de squash y 

tratamientos de spa.  

El Swissôtel Quito ha sido galardonado con el World Travel Award como el Hotel de Negocios Líder en 

Ecuador y el Hotel Líder de Conferencias en América del Sur. También ha recibido el certificado de 

excelencia de TripAdvisor por segundo año consecutivo. 

Con cinco restaurantes, una cafetería y delicatessen, y uno de los bares más relajantes de Quito, todos 

los huéspedes del Swissôtel encontrarán una gran variedad de comidas y bebidas para toda ocasión. 

Desde reuniones formales e íntimas en entornos exclusivos con menú a la carta hasta entornos 

informales con almuerzos ligeros y buffets en el bar deportivo los días de partido, hay un ambiente para 

todos. Ya sea que los huéspedes busquen relajarse después de un largo día de reuniones, disfrutar de 

una cena formal para celebrar una ocasión especial, o simplemente busquen un lugar donde toda la 

familia pueda comer junta, el Swissotel Quito tiene capacidad para satisfacer a todos los clientes. 

Actividades: 

Producción Preparación previa de alimentos cocidos, semicocidos y 
crudos para la Quito Deli, Café Quito, Banquetes y Producción. 

• Comida de personal 

• Decoraciones de verduras 

• Fondos y Demiglas 

• Preparación y porcionamiento de proteínas 

• Salsas y preparados. 

Preparación de estación Preparar los instrumentos, cocinas y especieros para la puesta 
en marcha del servicio. 

• Contabilizar, abrir y descongelar proteínas 

• Preparar implementos de estación. 

• Limpiar y organizar estación. 

Etiquetado, empaquetado y limpieza Ordenar, zona de almacenaje (congelador y cuartos fríos), 
empaquetar, sellar y etiquetar. Limpiar zona y verificar si algo 
hay que dar de baja. 

Emplatado y Servicio Preparación final de los platos 

• Emplatado usando greens ecuatorianos 

• Regeneración de alimentos. 

• Cantado de comandas en cocina 

• En Banquetes, realización de emplato en línea 

 


