
UNIVERSIDAD DE LAS AMÉRICAS 

FACULTAD DE HOSPITRALIDAD Y TURISMO 

CARRERA DE GASTRONOMÍA 

NOMBRE: Carla Segura                                                                              FECHA: 25 de junio del 2023 

DESARROLLO PRÁCTICAS PREPROFESIONALES SWISSOTEL 

RESEÑA DEL ESTABLECIMIENTO  

Swissotel Quito es un Hotel de 5 estrellas, situado en el barrio La Floresta, es el Hotel más grande 

en Quito y cuenta con 5 restaurantes en su interior y con servicio de Catering. 

DESCRIPCIÓN DE LA PRÁCTICA 

Las prácticas fueron desarrolladas en el área de Pastelería, este lugar se encarga de elaborar los 

postres para todo el hotel, incluidos eventos y Catering por lo que netamente se trabaja una 

cocina de volumen a un margen de presión elevada. 

PRINCIPALES TAREAS ASIGNADAS PARA LA REALIZACIÓN DE LAS PRÁCTICAS 

• Elaboración del mise en place. 

• Elaboración de masas para bizcochos, tortas, galletas, etc. 

• Elaboración de bizcochos, tortas, galletas, mouses, flan, etc. 

• Emplatado de postres para eventos. 

• Armado de tortas. 

• Elaboración de compotas. 

• Elaboración de postres para desayuno. 

• Elaboración de postres veganos. 

• Elaboración de postres quiteños. 

• Limpieza y orden en el lugar de trabajo. 






