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REGISTRO DE PRÁCTICAS COCINA DE VOLUMEN Y BANQUETES  

Datos personales:  

Nombres completos: Alisson Brigitte Ruano Cabascango 

N° Cédula: 1050128907 

Correo: alisson.ruano@udla,edu,ec  

Celular: 0987960531 

Lugar de las prácticas:   

Swissotel Quito, Av. 12 de Octubre 1820 y Luis Cordero.  

Reseña   

El Swissotel es un hotel de 5 estrellas, el cual contiene varios restaurantes como el de  

Cocina japonesa (Tanoshi, restaurantes japones), Buffet nacional e internacional (Café  

Quito), Panadería y pastelería europea (Quito Deli, Delicatessen) y Cócteles y tapas 

(Bar Le Point).   

Actividades y área de las prácticas  

En primera instancia el área asignada era cocina de banquetes, pero luego se realizo 

una rotación de pasantes a diferentes áreas por lo que me asignaron a las cocinas de 

café Quito en donde se realiza varias actividades como la elaboración de algunos 

bocaditos para eventos, almuerzo para personal y desayunos, luego me asignaron a 

cocina fría en el cual se realiza ensaladas para el buffet y algunas salsas, después  me 

trasladaron a pastelería para producir postres para Quito Deli y también realizo algunos 

bocaditos dulces para eventos como la elaboración de macarons, galletas, bizcochos, 



entre otras cosas. Al ingresar    firme un contrato de practicas de tres meses por lo cual 

no culmino mis prácticas, pero ya he completado las 100 horas requeridas, por lo cual 

me proporcionaron un certificado de cumplimiento  de las 100 horas de prácticas. 



  





 


