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Reseña de Corteza Deli  

La Corteza es un proyecto gastronómico que funciona desde el año 2016, y se ha 

convertido en una parte importante de la vida universitaria de los alumnos, funcionarios 

y catedráticos, quienes día a día pasan por su estación buscando darse un gustito, antes 

de retomar sus actividades diarias, además para los alumnos de gastronomía es una 

oportunidad real de trabajar e interactuar como si lo estuvieran haciendo 

profesionalmente, ya que aquí también realizan prácticas académicas. 

Descripción de las tareas asignadas en las practicas.  

Se trabajo en el área de pastelería: Se hizo tareas como preparación de los productos 

basicos del area de pastelería, limpieza del area de trabajo (lavar los utensillos sucios, 

barrer y trapear los pisos al final del día). Al final de cada mes se debía hacer el inventario 

todos las preparaciones hechas  y de los productos sobrantes con esto se lograba manejar 

costos.  

Se trabajo en al área de Panadería: En esta área se les ayudaba cuando habia demasiada 

producción y no se alcanzaba a entregar a tiempo las cosas. Se realizo trabajos basicos 

como bolear las masas o dar la forma final a los panes, rellenarlos o glasearlos. Limpieza 

del área de trabajo. 

Se trabajo en el área de servicio: En esta área se ayudo en la venta de los productos 

terminados y al final del día se dejaba limpio el puesto de trabajo.    

  


