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Durante mis pasantias en el BCC tuve la oportunidad de participar en diversas
actividades clave que me permitieron desarrollar habilidades practicas fundamentales en
el ambito culinario. Mis responsabilidades incluyeron la produccion de alimentos,
preparacion (mise en place), elaboracion de salsas y procesos innovadores para
productos culinarios de vanguardia. Ademas, brindé asistencia directa a los chefs
durante las clases, contribuyendo significativamente al ambiente educativo y operativo
del lugar.

e Durante mi estadia en el BCC, me involucré activamente en la produccion diaria
de alimentos, asegurando la calidad y eficiencia en la preparacion de
ingredientes y platos terminados.

o Colaboreé estrechamente con el equipo culinario para experimentar con
ingredientes frescos y técnicas avanzadas, asegurando la excelencia en la
presentacion y sabor de los productos finales.

o Como parte integral del equipo, proporcioné apoyo directo a los chefs durante
las clases préacticas, demostrando habilidades de organizacion, atencion al detalle
y capacidad para seguir instrucciones precisas.

En resumen, mi experiencia en el BCC no solo fortalecié mis habilidades técnicas en
produccion culinaria, mise en place, elaboracion de salsas y procesos innovadores, sino
que también me permitieron desempefiar un papel activo y valioso en el entorno
educativo y operativo del lugar. Estas practicas fueron fundamentales para mi desarrollo
profesional en la industria gastronomica, preparandome para futuras oportunidades con
una base solida de conocimientos y habilidades practicas.
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CERTIFICADO

Por medio del presente documento, certifico que el sefior DYLLAN ALEJANDRO ARMAS
COELLO, con ID Banner A00089393, alumno 5° semestre de la Escuela de Gastronomia
UDLA, realizé practicas preprofesionales como asistente de los chefs en los talleres del
Basque Culinary Center (BCC), bajo la direccion del chef Nicolds Rodriguez y bajo mi
supervision, como Coordinadora de Précticas de la Escuela de Gastronomia.

Areas de desarrollo de las practicas: Asistencia chefs BCC
Fecha de desarrollo de précticas: 25/08/23 al 16/09/23

TOTAL DE HORAS PRACTICAS: 144

Quito, 2 de octubre de 2023









