
 

“ENCEBOLLADOS REYVICHE” es un restaurante de comida Manabita, especializado en 

encebollados y ceviches. Las practicas se realizaran en el local de los valles o en el local que 

según las necesidades del restaurante me sea asignado. Estaré bajo el mando del Chef Diego 

Espinoza, principalmente en el área de pre-produccion (BOH) o en el área que según las 

necesidades del restaurante me sea asignada. 

Las tareas a realizar en pre- produccion son: recibimiento de alimentos, pesado, etiquetado, 

almacenaje, línea de cortes de verduras y vegetales, línea de cortes de proteínas, línea de 

preparación y ensamblaje, asistir a los jefes de línea en lo que sea necesario, asistir al Chef en lo 

que sea necesario, limpieza y cierre de líneas.  

 

 


