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Nombre de la empresa:

Corteza centro de especializacion para estudiantes (panaderia, pasteleria, barismo y
chocolateria)

Actividades encargadas al pasante: Karla Elizabeth Garrido Hidalgo, C.1. 1727541516,
ID Banner A0O0088346:

Servicio de barismo en el punto de venta de Corteza en la Sede Udla Park.
Aprendizaje de calibre de molino y de maquina de espresso.
Reconocimiento de diferentes tuestes del café.

Reconocimiento de tipo de café (especialidad y comercial).

Aprendizaje del proceso de un buen café.

Texturizacion de leche.

Extractos de un espresso siempre, doble y ristretto.

Preparacion de bebidas como: espresso, americano, moccaccino, cappuccino, late,
percolado, cortado, infusiones de frutas deshidratadas y jugos.

e Limpieza completa de maquina de espresso.

e Arte Latte.

Horario de practicas a la semana:

Lunes: 9:30 am — 16:30 pm
Miércoles: 9:30 am — 16:30 pm
Viernes: 9:30 am — 16:30 pm

Aprendizaje:

He solicitado la oportunidad de realizar mis practicas preprofesionales en La corteza,
porque los Chefs Baristas profesionales comparten sus aprendizajes y conocimientos con
los pasantes, siendo un apoyo en el camino profesional y personal de los estudiantes.



