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1. Reseña del Establecimiento 

Corteza se inaugura en 2016 en el Campus Granados como un centro de 

profesionalización especializado en panadería, pastelería y chocolatería. El principio 

fundamental es entregar a la comunidad UDLA productos de alta calidad y excelente 

sabor, a la vez de potenciar el talento de los estudiantes que realizan estos productos 

dentro de nuestros talleres. Nuestro modelo de Learning by Doing sitúa a los estudiantes 

en espacios auténticos de prácticas, con atención a clientes reales, productos y el 

mercado laboral. Desde 2017, los valores sostenibles y saludables se han apegado al 

nuestro ejercicio y la constante evolución nos ha permitido contar con productos de 

cafetería y delicatessen desde la apertura del local UDLA Park 2 en 2020. Corteza se 

caracteriza por mantener los productos clásicos de la gastronomía y entregarlos a sus 

clientes de forma más contemporánea, siempre comprometidos con un futuro sostenible, 

innovador y técnico para nuestros estudiantes, la comunidad UDLA y el medio 

ambiente. 

 

2. Principales tareas 

Área de producción: Elaboración de masas. 

• Pan de yuca 

• Croissant 

• Galleta (chocolate, avena, red velvet, chocochips) 

• Alfajores 

• Galletas de mora 

• Pasta choux 

• Profiteroles (frutilla, caramelo y chocolate) 

• Banana cake 

• Lemon cake 

• Cupcake Red velvet 

• Tartaletas (limón. Frutos rojos, chocolate y avellanas) 

• Tres leches 

• Cheesecake de frutos rojos 

• Frascos (caramelo, chocolate, oreo) 

• Trufas (amaretto, café, maracuyá) 

• Porción de tartas (chocolate y avellanas, pecanas y caramelo, selva negra) 

• Elaboración de cremas (limón, chantilly, pastelera y diplomática) 

• Macarons 

• Brownies 



• Berlinesas (manjar y avellana) 

• Chips de papa 

• Pizza y pan pizza 

• Ganache de chocolate 

• Frutos secos para té (piña, frutilla y mora) 

 

3. Dirección del establecimiento: Av. de los Granados E12-41 y Colimes esq. 

Campus UDLA Colón: Av. N25 Cristóbal Colón E9-24. 

 

4. Actividades/ Tipos de establecimiento (s): Panadería, pastelería, cafetería. 

Corteza es un centro de profesionalización certificado con Buenas Prácticas de 

Manufactura, diseñado para el desarrollo de los estudiantes de la Escuela de 

Gastronomía de la UDLA, con el acompañamiento de docentes y profesionales 

gastronómicos. 

 

5. Consulta de RUC 

 

 

 


