
 
 

 





PRÁCTICA PREPROFESIONALES 

LILI Y LOLI CATERING 

RUC: 1712479490001 

Reseña de LILI Y LOLI CATERING: 

 
“Lili & Loli Pastelería y Eventos”, es una empresa joven, que empezó sus labores en el año 2012, cuando 
dos esposos profesionales de la gastronomía ecuatoriana decidieron arriesgarse a emprender un negocio 
propio, después de más de 15 años de ser empleados de varias empresas prestigiosas del Ramo, un día 
recibieron una llamada telefónica de un gran amigo para quien trabajaban quién les dice “Muchachos les 
tengo una propuesta que cambiará sus vidas. ¡Si la aceptan!!”, todo fue tan rápido, eran fechas festivas de 
navidad y sin tener todavía ni empleados ni equipo para trabajar ya tenían una propuesta para servir   
alrededor de trescientas comidas diarias a partir del año nuevo. 
Con sólo 4 empleados, una cocina alquilada, pero con muchas ganas de trabajar, la ayuda de éste gran 
amigo y muchos de sus familiares, reunieron tanto el capital económico cómo el Humano para empezar 
ésta maravillosa empresa, que ahora lleva por nombre “Lili & Loli”. 
 
Lili & Loli es una empresa dedicada a la preparación y servicio de alimentos para empresas y eventos 
sociales de todo tipo, conformada por profesionales altamente capacitados, formados en el país y en el 
extranjero, de mentes abiertas, creativas y dispuestas a brindar soluciones en el campo de la alimentación. 
Contamos con una planta de producción ubicada en el sur de la Ciudad de Quito en la parroquia de 
Chimbacalle, ubicación estratégica que nos permite llegar a varios destinos de la ciudad en tiempos 
bastante cortos. 
Somos una empresa gastronómica formada con el propósito de satisfacer las necesidades de nuestros 
clientes mediante la filosofía de adaptarnos a los requerimientos de cada uno de ellos, manteniendo 
niveles competitivos en el aspecto económico sin que esto afecte en lo más mínimo el nivel de calidad de 
nuestra oferta. 

 

Actividades: 
 

Producción Preparación completa de cocina fría, caliente y repostería. 
Mise in place. 
Cocción de proteínas, vegetales, salsas y otros. 
Almacenamiento (vacío). 
Regeneración de proteínas, vegetales, salsas y otros. 
Montaje de platos. 

Panadería Proceso completo de elaboración de panes, para eventos 
(sanduches, mini sanduches, hamburguesas y otros) 

Pastelería  Preparación de bizcochos, ganaches, almibares. 
Preparación, montaje de productos finales. 
 



Logística Preparación y requisición de menaje de cocina y servicio. 
Diseño de hojas de requisición. 
Transporte de menaje y planificación de montaje de áreas de 
cocina en el lugar del evento. 
 

 


