
Descripción de las practicas 

Durante las prácticas elaboradas en Corteza durante el presente semestre se adquirió 

diversas habilidades y se perfecciono varios conceptos aprendidos en la carrera. Las dos 

primeras semanas en corteza se consolido conceptos y métodos que ayudaban a que la 

producción sea breve y adecuada, el chef encargado de corteza nos designó como puesto 

de trabajo el área de panadería. En donde se realiza la producción de panes que se destinan 

para el punto de venta de corteza en granados y udla park, dentro de las tareas que se  nos 

asignaron estaba el producir masas, formarlas, hornearlas y almacenarlas para el 

consumo; dentro de otras obligaciones que teníamos eran las de limpiar y mantener 

ordenado el taller donde se elabora toda la producción con el fin de conservar la inocuidad 

alimentaria y facilitar la jornada de trabajo.



 


