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La Corteza es un taller de profesionalización ubicado en el campus

Granados de la Universidad de las Américas dirigido a que los

estudiantes de la Escuela de Gastronomía practiquen y aprendan con

una experiencia real de un establecimiento de alimentos y bebidas; con

tres puntos de venta en los diferentes campus: Granados, Colón y

Udlapark. La Corteza permite formar parte tanto del equipo de pastelería

en donde se realizan distintos tipos de pasteles, postres de boutique,

galletas, profiteroles, productos sin gluten, entre otros; como del equipo

de panadería en donde se preparan diferentes tipos de masas dulces y

saladas: croissants, berlinesas, panes de masa madre, foccacias, pan

pizza y más.

El objetivo de estas prácticas es aplicar los conocimientos adquiridos

durante la carrera en el área de pastelería de Corteza en donde se

realizan tareas como mise en place, horneado y porcionamiento de

preparaciones, producción de recetas, decoración de postres y pasteles

y despacho de ítems terminados todo mediante el uso de las buenas

prácticas de manufactura.
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