
 

 

 

Prácticas en Corteza, es un espacio en el cual la universidad nos  da la oportunidad que poner en practica 

nuestro conocimientos mediante este taller enfocada en la pastelería y panadería  y los estudiantes de 

diferentes semestres de la carrera de gastronomía  van a realizar diversas actividades como la elaboración 

de  tortas o galletas  que son distribuidas en  los diferentes puntos de venta dentro de la misma universidad  

y dicha producción está bajo la supervisión de chefs especializados en estos campos de producción lo cual 

nos guían  y ayudan a comprender  las diferentes técnicas que se realizan en cada producto. Durante mis 

practicas dentro de este taller de practica   pude desarrollar de mejor manera   los tipos de masa para 

bizcocho, galletas incluidas tartaletas también la elaboración de macarrons en la cual tenía dificultades en 

elaborar. Sin embargo, esta oportunidad que la universidad nos da para practicar tiene muchos beneficios 

positivos para nosotros como estudiantes de esta carrera. 

 


