
 

 

 

 

 

 

 

 

RESEÑA DEL JOINT CBD 

El Joint CBD House es un café bar restaurante que da a conocer al cannabis a 

través de la gastronomía es una de las misiones de, Experience House, está muy 

iluminado y tiene grandes ventanales con vista al valle, cuenta con un área de 

fumadores y no fumadores. atiende en el sector de la González Suárez, en Quito. 

El chef de Joint, Boris Hurtado, aplica sus conocimientos gastronómicos y utiliza a 

la planta del cannabis como un ingrediente más en sus platos. El concepto general 

de la comida es traer los sabores de Medio Oriente, platos veganos, siempre con 

enfoque cannábico, explica. En los platos se pueden apreciar las hojas, el aceite de 

terpenos (efecto aromático), semillas, flores, entre otros.  

La idea es hacer que la gente conozca el cannabis a través del sabor, el olor, el 

color y deje de lado los mitos como que al comer alguno de estos productos va a 

volar o va a tener algún efecto psicoactivo. En realidad, los efectos pueden ser más 

bien internos de relajación. Los productos más bien ayudan al tema metabólico e 

inmune. 

Cargos y responsabilidades como pasante: 

Me gustaría aprovechar la oportunidad que ofrece Joint CBD House para desarrollar 

mis prácticas y completar 190 horas para cumplir y adquirir experiencia, dentro del 

área de cocina en producción y cocina caliente, considero que en este puesto puedo 

pulir mucho mejor mis habilidades y conocimientos. 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 


