
PRE APROBACIÓN HORAS PRACTICAS BUNGALOW KITCHEN  

Bungalow Kitchen pertenece al grupo de restaurantes del Reconocido Chef Michael Mina con 

50 establecimientos en Estados Unidos y algunas estrellas Michelin, sus establecimientos son 

caracterizados por la calidez y comodidad de sus locales además de la buena calidad de sus 

productos. Presentan además un menú rotativo muy cambiante de acuerdo a las estaciones del 

año y sus productos característicos además de brindar la oportunidad a sus chefs, trabajadores 

y aprendices de innovar el menú y presentar nuevos platillos que con las recomendaciones y 

mejoras del Chef serán vendidos en el menú. Bungalow presenta un menú variado lo cual 

permite a sus practicantes aprender a desenvolverse en muchas áreas de la cocina.  

Número de Horas: 700+ 

Actividades Realizadas:  

Cocinero de Línea: Áreas: Broiler (Proteínas), Pasta, Garde Manger, Pastelería. 

Preparación de alimentos previa para el servicio. 

Preparación de platos finales al momento de servicio. 

Emplatado y Decoración. 

Preparación de Alimentos y Postres para Eventos.  

Preparación de Platos Finales y Bocaditos para Eventos. 

Limpieza diaria de estación.  

Limpieza profunda mensual del establecimiento.  

Aprendizaje de Inventarios y manejo de cuartos fríos y bodegas de alimentos. 

 



 



 

 

 

 

  

 


