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Infroduccidon

El 3500 Restaurante nace en los
paramos del Antisana a 3500 m.s.n.m.
Como su nombre lo indica, este
proyecto nace de la idea de querer
consolidar una “cocina con altura”
como lo llama su chef, duefio y
fundador, Alejandro Huertas.

Este concepto de cocina con altura se
trata de elevar a los mas altos
estadndares de calidad, tratamiento y
conceptualizacion de los productos del
Ecuador, no solo de la Serrania, sino de
todos nuestros ecosistemas.

Enaltecer, el producto ecuatoriano y
mostrar al mundo el tesoro escondido
de Latinoamérica, el Ecuador.

>

ALEJANDRO HUERTAS




EL PROCESO

“El mejor aprendizaje que se ha tenido hasta el momento” asi se puede
describir la experiencia de estas practicas, las cuales pasaron a convertirse
en empleo.

La llegada al 3500 nace de ir a tocar las puertas del establecimiento, el
recibimiento fue grato y el inicio fue muy duro.

Pero con el tiempo se logro ir aprendiendo mucho dentro de esta cocina
que fue distinta a todas por las que se ha pasado.

Las tareas que se realizaron en un inicio fueron todo lo que tiene que ver
alrededor de ser un commis o ayudante de cocina, se pas6 1 mes como
ayudante de cocina debido a que al chef le gusto el trabajo que se iba
desempefiando.

Al pasar un tiempo, 1 mes mas para ser exactos, el personal administrativo
junto con el mismo chef ejecutivo, decidieron realizar y nombrar jefe de
area fria al practicante, que luego fue ayudante de cocina, y ahora jefe.

Los conocimientos previos en anteriores pasantias y practicas dentro de la
industria llevaron a que el estudiante pueda desempeinarse de excelente
manera en el 3500.

Desde el 18 de marzo del 2022 el estudiante lleva trabajando como
cocinero a medio tiempo, por temas de universidad y estudios, realizando
muchas actividades importantes en las que se destacan: Manejo y control
de todo tipo de inventarios, aplicacion de técnicas ancestrales y
vanguardistas, montaje para eventos, planificacion e ingenieria del menq,
estados financieros, calculos de recetas estandar, creaciéon de platos por
temporadas, control y direccionamiento de personal, entre muchas otras.

Durante la estadia en el 3500 se ha aprendido muchas cosas no solo
académicas, sino valores, ensenanzas de vida, consejos, lazos, experiencias
durasy dificiles, pero siempre con agradecimiento a la parte administrativa
del negocio.
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Conclusion y observaciones

Dentro de las conclusiones se ha
coincidido en que el negocio tiene
varias falencias debido a que es el
primer afo de funcionamiento en
una nueva ubicacién, un cambio y
rotacion de personal de planta,
hasta adaptarse mucho mejor al
publico al que se esta sirviendo.
También se pueden notar fallas en
la parte de recursos humanos y
manejo de personal, la parte
administrativa necesita mas
ayuda con el tema de acumulacion
de obligaciones y tareas.
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Como mejora, se debe contratar
mas que personal, que este
capacitado en cumplir de manera
efectiva sus obligaciones, hacer
contratos laborales para que la
rotacion de empleados baje.

Por todo lo demas el 3500 ha sido
y es un restaurante que sabe lo
que hace y esto se puede notar en
cada aspecto que se puede
visualizar y vivir en el front of the
house como en el back of the

house.
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RUC DE LA EMPRESA

Certificado

Registro Unico de Contribuyentes

Razon Social
ALTURAGOURMET S.A.S.

Numero RUC
1793176666001

Representante legal
+ FARTO RIBADENEIRA JUAN CARLOS

Estado Régimen

ACTIVO REGIMEN GENERAL

Fecha de registro Fecha de actualizacion  Inicio de actividades
18/08/2021 21/01/2022 18/08/2021

Fecha de constitucion Reinicio de actividades Cese de actividades
18/08/2021 No registra No registra

Jurisdiccion Obligado a llevar contabilidad
ZONA 9/ PICHINCHA / QUITO Sl

Tipo Agente de retencion Contribuyente especial
SOCIEDADES NO NO

Domicilio tributario
Ubicacién geografica

Provincia: PICHINCHA Cantén: QUITO Parroquia: CUMBAYA

Direccion

Barrio: CUMBAYA Calle: AV. INTEROCEANICA Numero: S/N Interseccion: AV. MARIA
ANGELICA IDROVO Edificio: PASEO SAN FRANCISCO Nimero de piso: 2
Referencia: CENTRO COMERCIAL PASEO SAN FRANCISCO, CUMBAYA

Medios de contacto
No registra

Actividades economicas

+ 1561001 - RESTAURANTES, CEVICHERIAS, PICANTERIAS, CAFETERIAS, ETCETERA, INCLUIDO

COMIDA PARA LLEVAR.

Establecimientos
Abiertos
1

Cerrados
0

Obligaciones tributarias
. ANEXO TRANSACCIONAL SIMPLIFICADO

. 1021 - DECLARACION DE IMPUESTO A LA RENTA SOCIEDADES

9090 - IMPUESTO DE PATENTE MUNICIPAL

. ANEXO DE DIVIDENDOS, UTILIDADES O BENEFICIOS - ADI
. 2011 DECLARACION DE IVA

. ANEXO RELACION DEPENDENCIA
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FORMULARIO DE REGISTRO Y APROBACION DE HORAS PRACTICAS

TITULO DEL INFORME PAGINA 6




ey
RMA
¥

A
= 2.

TITULO DEL INFORME PAGINA 7




