
 

 

Nombre: Taco Totoy Lizeth Carolina  

Carrera: Gastronomía  

Establecimiento: Hotel Casa Gangotena  

  

Hotel Casa Gangotena tenemos un abanico de posibilidades para el mundo 

corporativo Inmersa en el corazón del centro histórico más hermoso de Sudamérica 

y rodeado de majestuosos volcanes, Casa Gangotena es el lugar ideal para 

consolidar los momentos corporativos el restaurante es una cocina de autor con 

ingredientes locales; Un giro moderno a la gastronomía tradicional con el premiado 

servicio de Casa Gangotena. El mejor acompañamiento para sus citas de trabajo más 

relevantes Casa Gangotena, distinguiéndose en cada gesto y detalles que marcan la 

diferencia Desayunos, Brunch, Almuerzos, Cenas, Coffee break,Café quiteño, carta 

con menú de autor con productos locales y exóticos, aplicando técnicas de cocina 

Hotel Casa Gangotena estamos ubicados el centro de Quito Bolívar Oe6 41 y Cuenca, 

Situado en la Plaza de San Francisco, Restaurante Casa Gangotena ofrece una 

experiencia única de Quito y de la diversidad cultural del Ecuador en cada plato. Su 

concepto de Cocina Mestiza, un tributo a las mezclas que definen la identidad del 

país, es el verdadero protagonista del restaurante; sin embargo, su ambiente elegante 

y los servicios que ofrece brindan más razones aún para visitarnos. Nuestro principal 

objetivo es ser representantes de la hospitalidad ecuatoriana, invitándole a que 

disfrute del hotel a su manera mientras proveemos un servicio intuitivo y natural de 

nivel internacional. por su alta cocina por medio de nuestros productos locales, únicos 

y exóticos, que van representados en cada plato acompañando de hospitalidad dentro 

de un escenario de estilo neoclásico, arquitectura Art- Deco, y diseño interior 

contemporáneo enriquecido de bellas antigüedades, elegantes muebles y 

comodidades esenciales.  

https://www.casagangotena.com/es/restaurante/
https://www.casagangotena.com/es/restaurante/


Es el establecimiento en el cual pude realizar mis practicas preprofesionales y me 

nutrí de muchos conocimientos en las cuales hice actividades como: área de 

pastelería, cocina caliente, línea fría de montaje, salsas, producción, manipulación 

de vegetales y de distintas proteínas , sacar el servicio, y apoyo en la cocina 

principal. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 


