Pre_registro
Nantu

Buenos noches, esta seria la informacién para las pasantias que realice en Nantu Restaurante
desde el 22 de febrero hasta el 23 de marzo del 2023.

Nombre:TamiaJoselyn Guaman Quinchuqui
Id banner: A00044723

Area de desarrollo de la practica: Cocina

Informacién de la empresa que realicé las pasantias.
Empresa: Nantu Restaurante

Jefe: Betsabé Rosero

Direccion: LaPradera N30-234 y Mariana de JesUs.

Teléfono: 0964202095

Correo: nanturestauranteui@gmail.com
Ruc: 1720757150001

Tareas Desarrolladas

Cocina de Produccidn: Recepcién de Mercaderia, empacar y guardar la materia prima,
elaboracion de mise and place,

Limpieza y Aseo: Limpieza del drea de cocina, aseo de la bacha, secar y pulir platos, barrery
trapear

Despacho de platos: Emplatado, salseado y despacho de platos

Elaboracion de Sushi: Elaboracion de distintos tipos de rollitos, incluyendo tempurizados y
frios

Elaboracion de Platos Principales: Elaboracion de distintos platos fuertes aplicando las técnicas
de cocina aprendidas en la universidad.



Consulta de RUC

RUC Razén social

1720757150001 AREVALO CHALCO DARWIN ANDRES
Estado contribuyente en el RUC
ACTIVO VENTA DE COMIDAS Y BEBIDAS EN

RESTAURANTES, INCLUSO PARA LLEVAR.

Contribuyente fantasma NO Contribuyente con transacciones inexistentes NO

PERSONA NATURAL RIMPE EMPRENDEDOR
Obligado a llevar contabilidad Contribuyente especial
NO NO NO
Fecha inicio actividades Fecha cese actividades Fecha reinicio actividades
2014-02-28 2023-01-18 2020-05-26

Establecimiento matriz:

Lista de establecimientos - 1 registro

PICHINCHA / QUITO / INAQUITO
001 NANTU RESTAURANTE / LA PRADERA N30-234 Y AV ABIERTO
MARIANA DE JESUS



= Nantu Sushi-Cheria B Reserva Una Mesa X Ver Menu ® Realizar Pedido

SUSHI BAR RESTAURANTE

Cocina creativa fusion, ven y disfruta de nuestras combinaciones originales en rollitos de sushi o arma los tuyos
con tus ingredientes favoritos. Disfruta de nuestro men de ceviches, carnes y mariscos . Deliciosos cocteles y
cerveza artesanal.

https://nantu-sushi-bar.negocio.site/#summary




