Resena del establecimiento:

La Corteza Deli UDLA es un espacio en donde se realiza la produccidn tanta en panaderia,
pasteleria, chocolateria. Fue fundada el 5 de octubre de 2016 en el campus UDLA Granados, y
con el Unico fin de expandirse a toda la comunidad UDL, con el fin de hacer probar todas las
delicias que son preparadas por estudiantes y los encargados de este. Durante el pasar del
tiempo de a expandidose a la UDLA Park en 2019 y a UDLA Colon en 2022.

Este espacio se tiene como principal caracteristica realizar sus productos con delicadeza 'y
amor, los cuales son realizados con productos de calidad, entre los cuales podemos
encontrar: masa sablee (alfajores), masa de dulce, masa de sal, masa para galletas chips (red
velvet, chocochips, doblechip), pasta choux (profiteroles), bizcocho tres leches, cremas
pasteleras, cupcakes, glaseados, trufas, cheese cakes.

este lugar brinda a los estudiantes la oportunidad de realizar sus practicas pre-profesionales,
tanto en dreas de produccion, area de servicio. Dando la oportunidad de interactuary

trabajar y al mismo ampliar conocimientos.
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ACTIVIDADES DE ESCUELAS DE ARTES INTERPRETATIVAS QUE
IMPARTEN ENSERANZA SUPERIOR.
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Area de Trabajo:

El estudiante realizo sus practicas en el drea de produccién donde piso aplicar todos sus conocimientos
y técnicas que fueron aprendidas anteriormente en sus clases, al mismo tiempo conociendo como
funciona la vida laboral en el dia a dia ya que en este establecimiento se produce grandes cantidades
para su distribuciéon. Ademas, con esto aprendid nuevas preparaciones, técnicas y tips para poder
realizar todo de mejor manera.



