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Reseña Prác<cas Pre – Profesionales 
 

Empresa: República del Cacao 
 

República del Cacao es una empresa ecuatoriana dedicada a la producción de 
chocolate de cacao fino. Producen varios <pos de chocolate con diferentes porcentajes 
de cacao, cómo el “Chocolate Negro al 56%”, o también “Chocolate con leche al 40%”. 
Cada chocolate que se vende <ene un diferente porcentaje de cacao y pueden ser 
u<lizados para crear dis<ntos productos, cómo bombones, mousses o ganache. Algo 
que se destaca en República del Cacao, son sus varias alianzas que <enen con 
productores locales, de esta forma pueden preservar la mejor calidad de sus productos 
y a la vez ser una empresa sostenible. En el centro de producción de República del 
Cacao se realizan varias ac<vidades diarias, cómo la producción de masa para galletas, 
mousses y glaseados para los postres de vitrina, masa para conos de helado, brownies, 
varias ganache, entre otros. Cada postre elaborado se realiza u<lizando productos de 
República del Cacao y siempre cada postre sale a los locales designados en el mejor 
estado, demostrando la gran calidad de la empresa.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


